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No ano de 2020, a população mundial foi surpreendida com a pandemia do COVID-
19. Em meio ao combate à propagação do vírus, medidas de controle e prevenção 
foram adotadas em todas as áreas, principalmente na hospitalar e serviços de 
alimentos. O projeto de H[WHQVmR� LQWLWXODGR� ³&DSDFLWDomR� GH� PDQLSXODGRUHV� GH�
DOLPHQWRV� HP� XP� VHUYLoR� GH� QXWULomR� H� GLHWpWLFD� KRVSLWDODU� QD� )URQWHLUD� 2HVWH´��
iniciado em setembro deste ano, busca fornecer capacitações referentes às Boas 
Práticas de Manipulação de Alimentos (BPMs) visando à produção segura, bem como 
informações sobre questões higiênico-sanitárias frente à pandemia. Assim, além de 
ser imprescindível a realização da capacitação, é importante que haja um instrumento 
de avaliação da aprendizagem com boa compreensão pelos funcionários. As ações 
do projeto nesse primeiro mês foram referentes à elaboração das capacitações, sendo 
D�SULPHLUD�FRP�R�WHPD�³&29,'-���H�DV�%30V´��consistindo em uma parte teórica e 
outra etapa com a aplicação da ferramenta de avaliação da aprendizagem da 
capacitação. Por ser um projeto de extensão novo, foi realizado um estudo piloto 
desse instrumento com 6 estudantes do 7º semestre de graduação em nutrição, por 
possuírem noção prévia dos conteúdos, com o objetivo de verificar a aplicabilidade e 
compreensão do questionário, buscando-se deste modo uma melhor aplicação e 
análise acerca dos conhecimentos adquiridos nas capacitações dos manipuladores. 
2�TXHVWLRQiULR� IRL�HODERUDGR�SRU�PHLR�GD�SODWDIRUPD�YLUWXDO� ³)RUPXOiULRV�*RRJOH´�H�
compreendeu de 8 questões, sendo 6 delas referentes as ERDV�SUiWLFDV��³2�XVR�GH�
OXYDV�VXEVWLWXL�D�ODYDJHP�IUHTXHQWH�GDV�PmRV"´��³4XDO�D�LPSRUWkQFLD�GD�XWLOL]DomR�GH�
PiVFDUD�H�ODYDJHP�FRUUHWD�H�IUHTXHQWH�GDV�PmRV"´��³4XDLV�VmR�RV�WLSRV�GH�FRQWUROHV�
que poderiam eliminar ou reduzir o risco de contaminação do alimento ou das 
VXSHUItFLHV�HPEDODJHQV"´�� ³'R� TXH� GHSHQGHP� RV� ULVFRV� GH� FRQWDPLQDomR� HQWUH�
WUDEDOKDGRUHV"´�H�XP�³9HUGDGHLUR�RX�)DOVR´��FRP���DOWHUQDWLYDV��VHQGR�FRQVLGHUDGD�D�
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pontuação de 50%, 75% ou 100%, de acordo com o número de acertos; as demais 
foram discursivas. Todas tiveram como base as Notas Técnicas Nº 18/2020, Nº 
47/2020 e Nº 48/2020 da Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA), da 
PHVPD� IRUPD� TXH� R� JDEDULWR�� $V� GXDV� UHVWDQWHV� IRUDP�� ³4XDO� IRL� R� QtYHO� GH�
compreensão do questionário? Justifique.´�� ³2� TXHVWLRQiULR� HVWDULD� FRPSUHHQVtYHO�
para aplicar aos manipuladores?´. Obtivemos êxito em todas as questões, sendo que 
os entrevistados foram capazes de responder a todos os questionamentos 
corretamente, assim como na questão objetiva, a qual obteve pontuação de 100% em 
todos os questionários respondidos. Após a análise dos dados, verificou-se a eficácia 
integral no entendimento do questionário, indicando a ferramenta como efetiva, e 
assim previamente validada para utilização com os manipuladores de alimentos, 
sendo capaz de apontar sua aprendizagem frente à dinâmica e interatividade da 
capacitação. 
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