TEMPO VIRTUAL, INTELIGENCIA ARTIFICIAL

————e 24 a 26 de novembro de 2020 e—

TIEMPO VIRTUAL, INTELIGENCIA ARTIFICIAL

—————e 24 al 26 de noviembre de 2020 o——

SALAQ INTERNACIONAL DE TN 4
ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO . = eventos.unipampa.edu.br/siepe

AVALIACAO DE INSTRUMENTO DE APRENDIZAGEM PARA
CAPACITACAO DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Alexandra Rios Zubiaurre, discente de nutricdo, Universidade Federal do Pampa,
Campus Itaqui
Ingrid Mayara Garcia Fagundez, discente de nutricdo, Universidade Federal do
Pampa, Campus ltaqui
Stifani Machado Araujo, pés-graduanda de bioquimica, Universidade Federal do
Pampa, Campus Uruguaiana
Vandreza Cardoso Bortolotto, p6s-graduanda de bioquimica, Universidade Federal
do Pampa, Campus Uruguaiana
Carla Cristina Bauermann Brasil, docente, Universidade Federal de Santa Maria,
Campus Palmeiras das Missdes
Shanda de Freitas Couto, docente, Universidade Federal do Pampa, Campus ltaqui

alexandrazubiaurre.aluno@unipampa.edu.br

No ano de 2020, a populagdo mundial foi surpreendida com a pandemia do COVID-
19. Em meio ao combate a propagacao do virus, medidas de controle e prevencao
foram adotadas em todas as areas, principalmente na hospitalar e servicos de
alimentos. O projeto de extensado intitulado “Capacitacdo de manipuladores de
alimentos em um servico de nutricdo e dietética hospitalar na Fronteira Oeste”,
iniciado em setembro deste ano, busca fornecer capacitacoes referentes as Boas
Praticas de Manipulacao de Alimentos (BPMs) visando a producao segura, bem como
informacgdes sobre questdes higiénico-sanitarias frente a pandemia. Assim, além de
ser imprescindivel a realizacao da capacitagao, € importante que haja um instrumento
de avaliacado da aprendizagem com boa compreensao pelos funcionarios. As acdes
do projeto nesse primeiro més foram referentes a elaboracao das capacitacées, sendo
a primeira com o tema “COVID-19 e as BPMs”, consistindo em uma parte teorica e
outra etapa com a aplicacdo da ferramenta de avaliacdo da aprendizagem da
capacitacdo. Por ser um projeto de extensdao novo, foi realizado um estudo piloto
desse instrumento com 6 estudantes do 7° semestre de graduacao em nutricao, por
possuirem nocao prévia dos conteudos, com o objetivo de verificar a aplicabilidade e
compreensao do questionario, buscando-se deste modo uma melhor aplicacao e
analise acerca dos conhecimentos adquiridos nas capacitagdes dos manipuladores.
O questionario foi elaborado por meio da plataforma virtual “Formularios Google” e
compreendeu de 8 questdes, sendo 6 delas referentes as boas praticas: “O uso de
luvas substitui a lavagem frequente das maos?”, “Qual a importancia da utilizagéo de
mascara e lavagem correta e frequente das maos?”, “Quais sao os tipos de controles
que poderiam eliminar ou reduzir o risco de contaminacdo do alimento ou das
superficies/embalagens?”, “Do que dependem os riscos de contaminagao entre
trabalhadores?” e um “Verdadeiro ou Falso”, com 5 alternativas, sendo considerada a
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pontuacao de 50%, 75% ou 100%, de acordo com o numero de acertos; as demais
foram discursivas. Todas tiveram como base as Notas Técnicas N° 18/2020, N°
47/2020 e N° 48/2020 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), da
mesma forma que o gabarito. As duas restantes foram: “Qual foi o nivel de
compreensao do questionario? Justifique.”, “O questionario estaria compreensivel
para aplicar aos manipuladores?”. Obtivemos éxito em todas as questdes, sendo que
0s entrevistados foram capazes de responder a todos o0s questionamentos
corretamente, assim como na questao objetiva, a qual obteve pontuacao de 100% em
todos os questionarios respondidos. Apos a analise dos dados, verificou-se a eficacia
integral no entendimento do questionario, indicando a ferramenta como efetiva, e
assim previamente validada para utilizagdo com os manipuladores de alimentos,
sendo capaz de apontar sua aprendizagem frente a dindmica e interatividade da
capacitagao.
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