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Hidromel é elaborado a partir do mosto diluido de mel de abelhas e agua potavel,
fermentado com leveduras Saccharomyces e com grau alcodlico de 4% a 14 % v/v a
20°C. Apresenta coloracdo semelhante ao seu produto de origem (mel), aroma
delicado, gosto adocicado ou seco. O hidromel é uma das bebidas alcodlicas mais
antigas, porém ndo € muito consumido quando comparado com outras bebidas
alcodlicas como a cerveja. E atualmente esta sendo elaborado sem controle do
processo fermentativo, ou seja, sem controle de temperatura, pressao osmotica, pH,
oxigenacao, nutrientes, com diferentes linhagem e concentragédo de levedura, o que
impacta diretamente no rendimento do processo e na eficiéncia da conversdo do
acucar em etanol. A real concentracdo de alcool em bebidas é de suma importancia
tendo em vista que a legislacéo brasileira configura crime de transito se um individuo
estiver dirigindo com concentracao igual ou superior a 6 decigramas de alcool por litro
de sangue ou igual ou superior a 0,3 miligrama de alcool por litro de ar alveolar, além
do risco de desenvolvimento de problemas de saude. Devido a importancia de se
saber a concentracdo de alcool em uma bebida, este estudo determinou o teor
alcéolico de hidromel por quatro diferentes métodos a fim de comparar os resultados
entre si e com a Instrugdo Normativa n® 34, de 29 de novembro de 2012. Vérios sdo
0s métodos de determinacdo do grau alcodlico, porém cada um com uma
especificidade, bem como com a utilizacdo de reagentes e equipamentos especificos
que muitas vezes nao estdo a disposicao do analista. O hidromel foi produzido com
mosto inicial de 21°°Brix, 14 dias de fermentacdo com leveduras de panificacdo
(Saccharomyces), com quatro trasfega, pasteurizado a 65°C por 10 min, com trés anos
de estabilizacao. Utilizou-se as aliquotas da mesma amostra de hidromel para todos
0s testes para a medida do grau alcodlico, em triplicata. Primeiro destilou-se a
amostra, separando o alcool por diferenca de pontos de ebulicdo, para posterior
quantificacdo em alcoémetro a 20 °C e em picnémetro. Para o método oxidativo se fez
a destilacdo por arraste a vapor em presenca de dicromato de potassio seguido de
titulagdo com sulfato ferroso amoniacal. E o método ebuliométrico, o qual se baseia
nas propriedades de equilibrio liquido-vapor de uma mistura homogénea de dois
solventes volateis misciveis, com o resultado determinado com o auxilio de uma régua
que correlaciona a temperatura de ebulicao da amostra em relacdo ao volume
alcodlico, feito previamente uma medicdo de uma amostra de dgua destilada a fim de
se determinar a temperatura de ebulicdo da agua, o que indica zero de grau alcoolico.
Todos os resultados foram apresentados em % de volume de alcool. Neste estudo
constatou-se que os teores de alcool variaram de 9 a 14%, portanto dentro do
parametro estipulado pela legislagdo que € de 4 a 14%. Porém por ebuliometria e
destilacdo seguido de medigdo em alcodmetro obteve-se valores mais préximos (9 e
9,6%), respectivamente. O método oxidativo obteve valor mais alto (14%) do que o0s
outros métodos e 0 método por destilacao e medida em picnémetro apresentou valor

INDEPENDENCIA o o oo



intermediario (11,4%). Comparando os métodos densimétricos (alcobmetro e
picnbmetro) verifica-se que pode ter havido algum problema na pesagem do
picndmetro, tendo em vista que o destilado era 0 mesmo. Com relagdo ao método
oxidativo verificou que o ponto de viragem do indicador tenha sido mal observado.
Dessa forma conclui-se que, o grau alcoolico verificado pelos diferentes métodos,
estdo de acordo com a legislacao e a diferenga entre os teores de alcool verificados
podem ser relacionados ao grau de sensibilidade e manutengcao dos equipamentos,
custo, pureza dos reagentes, grau de experiéncia do analista. Entretanto, os métodos
se apresentam viaveis, porém deve-se levar em conta os fatores citados acima antes
de serem aplicados a nivel industrial ou mesmo doméstico.
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